Qualidade alimentar e comercial das frutas.

O caso da Jaboticaba e algumas variedades brasileiras da banana: 

um novo tema de colaboração entre o CIRAD e a USP.

Projeto ABC CIRAD-UNICAMP-USP, com o apoio da Embaixada da França no Brasil 

Marc Chillet (CIRAD, lotado no laboratório de Alimentação e Nutrição Experimental da Faculdade de Farmácia na Universidade de São Paulo).

Em outubro de 2006, após várias missões preparatórias em 2005 e 2006, possibilitadas com o apoio da Embaixada da França em Brasília, o CIRAD e laboratório de Alimentação e Nutrição Experimental da USP puderam lançar um novo programa de colaboração, que culminou com a lotação de Marc Chillet no Laboratório dirigido por Franco Maria Lajolo, em São Paulo. Esta lotação marca uma evolução após a partida do Brasil de Dominique Pallet, pesquisador em tecnologia do CIRAD, que trabalhava em estreita colaboração com os laboratórios de tecnologia da Unicamp.

Este laboratório goza de renome mundial no que diz respeito ao estudo de mecanismos fisiológicos envolvidos na maturação e caracterização pós-colheita das frutas tropicais, no plano bioquímico e molecular. Numerosas frutas foram estudadas neste laboratório, mas o objeto de estudo mais desenvolvido é a maturação da banana. É nestas bases que uma colaboração CIRAD-USP pôde surgir.

 Projetos montados para dar início a esta colaboração:

Projeto Jaboticaba (financiamento CNPq e ProsPer)

· Este projeto tem por objetivo o estudo do crescimento de 5 espécies de Jaboticaba (preenchimento e estágios de desenvolvimento das frutas) e análise de suas características qualitativas (teor em açúcares, vida pós-colheita, etc.).

· No término desta caracterização, serão estudados, para as espécies mais promissoras, os impactos dos modos de conservação (atmosferas modificadas, tratamento com cálcio, frio) sobra a duração de vida comercial das frutas, de forma a avaliar a exportabilidade de tais frutas.

Projeto Banana Vale do Ribeira (financiamento MAE 2007)

O objetivo principal deste projeto consiste em analisar as imposições exercidas sobre pequenos produtores desta região Sul do Estado de São Paulo, no que diz respeito à qualidade de sua produção de banana. Em uma segunda etapa, um estudo comparativo de duas variedades de bananas produzidas (Nanicão e Prata) será realizado, incluindo a ótica da "qualidade alimentar" (teor em amido dos diferentes estágios de consumo, teores em açúcares solúveis, fibras, etc.). 

Os diferentes pontos qualitativos serão analisados por meio de metodologias desenvolvidas pelo CIRAD nas Antilhas (mensuração da duração de vida verde das frutas, mensuração da severidade de ataques da cercosporiose, auditoria das estações de empacotamento, etc.) e de meios analíticos do laboratório de química e bioquímica dos alimentos da USP. 

